AU DEBUT..

Lasagncs froides cl’asPcrgc verte, coppa et bacon gri”é
Charlottc au Fromagc et herbes sur mesclun
Vclouté de Potiron et sa créeme de mascarpone

Rémoulade de pommes Granny et céleri ala chair de crabe

[ A BOURGOGNE. A TABLE ...

C[":_u{:s Pochés en Mcurcttc dela Fcrmc

6oul2trés gros escargots de Bourgognc en coqui”cs
Jambon Pcrsi”é et ses condiments

E_scalopc dC v€au au Fromagc d’EPOiSSCS

ON CONTINUE...

[ ntrecéte de boeuf surle gri" (+/-250 gr)
T ranche de gigot cl’agncau ala creme de feves

Pavé de sandre réti sur peau aujus de viande, Plcurotcs et Poicls gourmands

R &ti de magret de canard caramélisé aux éPiccs et ses pommes sautées

DU COTE DES PLUS GOURMANDS...

8.50€
7.50€
7.00€
7.50€

7.50€
7.00€-12.60€
7.50€

13.80€

18.00€
14.00€
13.80€
14.50€

Salaclc, tomate, ailerons de Poulct, manchons de canard, croiite au {:romagc et pommes sautées 16.50 €

Prix ttc service compris 12.5% intégralement percu par le personne



FONDUE. BOURGUIGNONNE

Sauces bourguignorme, tartare, curry

Fommes [rites

« A Volonté I's

20.50€

AU FIL DES JOURS..
Lc Retour du Marchc’

| e Mﬂoté en (ocotte
1 verre de vin rouge ou blanc

Café offert

19.50€

I F MENU DES GARNEMENTS...

Nuggcts, FPommes frites, (Glace et boisson au choix 7.00€

DOUCE.S FRIANDISE S...

Assictte de 3 Fromagcs 6.50€
Fromagc blanc : choix a la créme, aux hcrbcs, au coulis de fruits rouges 5.50€
T arte au chocolat 6.50€
Creme brilée au pain cl’éPiccs 6.50€
Mousse au citron vert 6.50€
Vacherin glacé au cassis 6.00€
Chocolat ou Caf¢ Liégcois 6.50€
Cafe FPlaisir: café accompagné d’un trio de mini gourmancliscs 4.80€

Prix ttc service compris 12.5% intégralement percu par le personne



