Tartare de saumon dEcosse & la moutarde Fallot, toast aux céréales
8.50 €
Velouté conty et saucisse de Morteau, créme fleurstte ou lard
750 €
Terrine de foie gras de canard mi-cuit, figues réties au miel
1460 €
Salade d'endives au Roguefort, fruits mendiants & pomme Granny,
Vinaigrette betterave & huile de noisette
710 €

Risotto aux champignons & cuisses de grenouilles & la Bressane
15.50 €
Supréme de pigeon au foie gros, jus & la truffe & pommes Darphin
2120 €
Civet de sanglier aux airelles, marrons braisés & flon de céleri caromsélisé
19.90 €

Noix de Saint-Jacques podlée au beurre d'algue,
Croustillont girolles & pois gourmands, purée de topinambours truffée
1950 €

Morceaux de Boeuf fondonts | Pommes Frites
Sauces curry | tartare | bourguignonne | cocktail | 24 €

e garontie de fraicheur irréprochable, certains plats peuvent manquer momentanément sur notre carte
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Uniquement le midli du lundi au vendredi

Entrée du jour | Pavé de rumsteack, frites | Dessert du jour
©u Plot du jour
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Assiette de 3 fromages & salade verte
3.50 €

Epoisses affiné, toast pain d'épices Mulot & Pstit Jean,

accompogné dun verre de Beaune 1 cru Bastion 2002, Chanson
7€

Cofé gourmand
S €

Dessert & commander en début de repas

Omelette Bourguignonne & coulis de fruits rouges
6.50 €
Créme brolée au pain d'épices, glace pain d'épices
6 €
Fondant au chocolat & créme anglaise
6 €
Tarte totin mangue & ananas, créme au basilic
/€
Triomphe au chocolat au lait
6.50 €
Sabayon de mandarine impériale

7€

Carafe d'eau & discrétion




Hors fromoge 23 €

Avec fromage +2 €

6 escargots de Bourgogne en coquille, trés gros, au Chablis

)
J

Jambon persillé et ses condiments, mille-feuille de céleri rémoulade
°

Supréme de pintade aux choux et navets glacés

)
J

Soufflé de brochet aux écrevisses, sauce Nantua
°
Les 2 fromages Cu Cervelle de canuts
°
Dessert au choix

Hors fromoge 26 €

Avec fromage +2 €

Vol au vent d'oeuf poché au Meursault & fricassée des bois
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Terrine de lapin fagon ‘Micheline Besson’, compotée d'oignons confits
°
Escalope de veau fagon ‘Saltimboca’, sauce & IEpoisses
Tagliatelles aux &pinards

D)
J

Dos de cabillaud réti sur peau, gingembre et citron vert
Ragott de légumes oubliés & la vanille
°
Les 2 fromages ©u Cervelle de canuts
°
Dessert au choix

Escolope de volaille rétie, moslleuse
O
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Steok haché donsfl\? cosur du rumsteak
Pavé de co\lir{ cuit vapeur
Riz Basmati () Pommes frites (U Minute.horicots verts (U Tagliatelles au beurre
Deux boules de glace & brc;chette de chamallow dorée

Boisson (25 cl) au choix



